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JL ra i molti oggetti cbe rìsguartlano 
la Rurale Economia , non è certo fra gli 
ultimi la moltiplicazione di quelle specie 
di Vegetabili, che offrir possono un ali-^ 
meiltp Miil>te si agli nomini , ' cbe agli 
aniniili , ailigòlarmente in occasiòni di 
q^réstiè . 

Tutti generalmente gli Agroitónii so- 
no d' accordo, che belle mancanze acci- 
dentali dèi grani, sia per geli, grandini, 
nebbie , siccità , sia altre vicissitudini 
dell'atmosfera, poseouo riuscire di un ef- 
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ficace sussidio alle indigenti popolazioni) 
alcune radici che si sviluppano con una 
vegetazione assai pronta , feconda, e si- 
cura , nell'interno della terra ; e chCitra 
tutte le specie da noi finora conosciute, 
meritano incontrastabilmente la preferen- 
za i Pomi da terra « chè con Vocabolo im- 
proprio comunetnente si chiamano Patate. 

Peréiò, la mente illuminatissima deir 
Ecoelso Governo Generale di Venezia co- 
noscendo i pregi e le grandi utilità di 
coleste radici^ fra le altre benefiche di- 
sposizioni air oggetto medesimo indirÌEza<« 
te, ha 'Stabilito eziandio che; in 'queste - 
Provincie debba essere rigorosamente pro- 
mossa la propagazione dei pomi da terra» 
Al che riputando convenirsi prima rfi tut- 
to lo spargere tra i nostri Agronomi, e 
fij>ecialmente tra i villici montani, i lu- 
mi necessarj , e li più idonei a poterli 
con frutto coltivare, ordinò la compila- 
zione di una breve, e precisa Istruzione,, 
la quale diramata in tutti ì .Gflntopi di 
questo Dipartimentò,. potesse. dirigere tan> 
tD l'opera dei* Vìllici^ quanto le cure 
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che si darabno le rispettive Autorità per 
éccitarli , ed incoraggirli. 

Onorato pertanto dall' illustre Consi- 
glio di questa I. R. Accademia di Scien- 
ze Lettere, ed Arti, di questo incarico, 
io ini studierò ili adempierlo in modo, 
cht; sia confacevole alla limitata intelli- 
genza degli ordinarj agricoltori , e dei 
coloni , medesimi , e che riponga fra noi , 
e ristabilisca in quel credito che si me- 
rita un Tcgetabile tanto prezioso , e 
dalle Nazioni più industriose d' Europa 
avuto carissimo, e tenuto in gran con- 
to, quali sono r Inghilterra, la Scozia, 
rirlanda, T Alsazia, la Lorena, l'Olanda, 
,gU Srìzzcrì, la Fiandra, e la Germania. 

s. r. 

' Coltura delle Patate» 
Sono in gran numero gli Autori Agro- 
nomi si d'Italia, che d' Oltramonti « i 
quali trattarono ampiamente sulla coltu- 
ra delle Patate, gH scritti dei quali som- 
mamente giovarono alla loro introduzio- 
ne, e moltiplicazione . Non è però del 
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mio incarico lo stendere un Trattato. Io 
debbo soltanto esibire alcuni cenni che 
sieno sufficienti , per servire di norma a 
chiunque bramasse d'imprenderne, la col- 
tura . E questi saranno fondati sulle r?-' 
plicate sperienze de' più zelanti, ed àbili 
Agricoltori , e sopra quelle . ancora , che 
pei corso di molti anni si sono fatte, e 
fannosi tuttora nel terreno di queste? Re- 
gio Orto Agrario, dalla Sovrana Clemen- 
za alle mie cure affidato. 

Ogni terreno è buono per le patate, 
qualunque siasi la specie, o piuttosto va- 
rietà delle medesime , purché sia leggero, 
itciolto, e alquanto profondo, eia questo 
al piano , o al inopte.. , Par altro óelle. 
terre elevate, queste radici veugono ^iù 
saporite e pià pregiate. Bono pure àc-. 
conci quei terreni nei qu^Ii -crescono- le 
segale piuttosto che i frumenti, e prati 
artificiali di fresco dissodati; e in questi 
senza bisogno di concime. Nelle situazio- 
ni montane poi , nelle quali vi sìa qual- 
che porzione di terra movibile, fosse ella 
del tutto ghiajosa , sarà □ondimeno atta 
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a tale coltura* Giova però avvertire, che 
il prodottQ nivk sempre -proporzionato- al^ 
la- buoqa q cattiva qualità dal terreno, al 
lavoro del medesiaiov e alU dUigeaza del- 
rAgricottore , 

Coltivandpsi le; patate in piccolo spa- 
zio di terra si volterà il sualo con l;i 
vanga, Q caa la zappa, sscoiitlj la situ:i- 
zion3 del medesimo. Nelle grandi colti- 
vazioi^i aarà i^ecess^^riQ far uso delF ara-, 
tro, e deir erpice coi metodi soliti 
pratic^rài it\' . ijueati lavori . ^ Fer^ ^orna 
bene oHervare che qoantct m,eglÌQ.> sarÀ; 
lavorata» e sminuzziata la terra, aItceC-' 
tanto maggiore sarà il prodottoy poiché^ 
cosi facendo , ì, tubercoli non troveranno- 
ostacoli per ingrossare, e per suddÌTÌdcr~ 
ali e moltipUcarsi , e in conseguenza il 
coltivatore sarà largamente ricompensato 
delle sue fatiche. 

§, ir, 

Piantagione delle , Patate « 
]ja piantagione delle patate si esegni- 
«ce a solchi , o a buchi , con porre alU 



Digilized by GoOgle 



distanza in circa di un piede alcune por- 
zioni delle medesime, tagliate in modo, 
che si abbiano per lo meno due o tre 
occhi, o gemme per ciasceduna, intorno 
a che et vuole dì molta attensione, poi- 
ché son esse i germi di nuove piante. Si 
ricuopriranno poscia con terra , alta so- 
pra le medesime sei dita ali' incirca . 
Trovai però miglior pratica quella di 
piantare li tubercoli o pomi interi) aven- 
done con ciò ottenuto un prodotto mag- 
giore , più costante , e fors^ anche piiì 
pronto . 

Si possono anche moltiplicare le patar- 
-te, per via della secdente. Ma questo me- 
todo per avventura è -più lungo, meà fa- 
cile , e più disadatto degli altri . 

La stagione piti opportuna per la pian- 
tagione è dalla metà di Marzo , iìno a 
tutto Aprile, potendosi più o meno rìtar- 
dare l'epoca di questa operazione, secon- 
do che la primavera sarà più o meDo pre- 
coce, o tardiva. 
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s. iir. 

Lavwi necessarj alla buona riuscita 
delle Patate, 
Quando le piantine avranno messo 
quattro, 0 cinque foglie, si zappano per 
liberarle dalle maVerbe, e si rincalzano 
come si fa del frumentone, cioè rammas- 
sando la terra in piccoli mucchj intorno 
atte pianticelle ; e un mese dopo sarà 
molto utile il ripetere questa operazione, 
riuscendo meglio le piante , e pruducendo 
perciò un maggior namero di radici, o 
pomi . 

Allorché le foglie incominciano ad in-' 
gialUre si tagliano ì gambi , ò le cime;, 
poiché così ingrossano meglio le patate*, 
ricoDcentrandtMÌ in esse tutta la forza ri- 
produttiva . 

S. IV. 
Raccolta delle Patate* 
Neil* Autunno si fa la raccolta ieìlt 
patate, tempo in cui sogliono essere per* 
fettamentd mature* la che viene indieaio 
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ilalle foglie, e dagli steli che si appas- 
siscono , e seccano f e dalT iDgiallimento 
(lei frutti contenenti i semi. 

Tale raccolta si potfà" incominciare al- 
la niej^à di, -ottobre^ o lul ^ prinoipìo - di 
novembre, usando sempre, rattenzione di 
estraerle dalla terra prima che soppraven- 
ga il g^lo , eh* è loro nocivo. Gioverà il 
fare questa operazione in tempo asciutto, 
specialmente quelli che non avessero luo- 
ghi propri ove lasciarle asciugare. L'estra- 
zione si eseguisce facilmente penetrando 
sotterra profondamente o con la vanga, 
o con la zappa, e meglio ancora col for-' 
cone di ferro a tre denti. Con ì due pri- 
mi strura^li corre .pericolo di. tagliar 
le patate medeBÌQfi. 

Sì us«rà inoltre la diligenea levarle 
tutte, dalla terra, onde non la ingombri- 
no, allorché si voglia destinarla ad altri 
prodotti. Le patate si raccolgono in ca- 
nestri o ceste, e portate in luogo asclu- 
to si lasciano stese alquanti giorni air 
aria, ed al coperto . ■ • 
, 11 prodotto Ai questa pianta - è sor- 
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prendente , giacché , per calcoli , che . He- 
danno i pi(S valenti ed,, esatti agricgltorv 
la rendita monta per fino a . staja . Pan 
dovane quattrocento per . campo dì tefn 
a misara parimenti di Padova . 

Fatti i ragguagli della quantità rac- 
colta ne" passati anni nel terreno di que- 
sto I. U. Orto Agrario, e la quantità del- 
la terra che hanno occupato queste radi- 
ci , s' è trovato, che a proporzione, la 
rendita che se ne ebbe in pomi giunse 
Udo a staja cinquecento, e più per cam- 
po, deir indicata misura, cioè libBre grosr 

se 23000. 

S. V, . 

Conservazione delle Patate . ' 

Così asciute sì rìpprranno nella. Can- 
tina , o in altro luogo oppottuno che eìo^ 
riparato dal freddo « facendovi letto di 
paglia, o di fieno, o di fogli secche^ e 
poi coprendole sopra colle stesse materie. 
Sono indispensabili tali, precauzioni, al- 
trimenti se vengono, le radici . penetrate 

.gelo , sì guastano airavvicìnarei del- 
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la primavera . Possono conservarsi anch^ 
in certe cave a Leila posta preparate in 
luogo asci u lo , però sempre coperte, e 
difese , come su&l praticarsi colle rapa . 

$. VI. 

Vsi economici delle Patate, 
Sono tanto noti gli usi vantaggiosi, 
che possono farsi delle patate, che io mi' 
limiterò À far menzione soltanto, dèi più 
consueti > e dei più semplici. Coinè' ali- 
mento sano e nutritivo dell'uomo, si ri- 
nettano prima dalla terra che le ricuo- 
])re, lavandole perciò nell' acqua pura . 
Messe poi in una caldaja , si fanno holli- 
re , e cqtte ( il che presto succede ~) si 
toglie loro la scorza v ia quale non essen- 
do che una specie di sottilissima «pìder- 
ma, appena toccata colle dita, se rie va 
via e si mangiano con del sale . Possono 
anche tagliarsi in fètte, e condirti con 
bnrro e caccio; e. parimenti con olio , 
pepe, ed acetto; ma Lisognano sempre d^ 
essere salate; E in altro modo, bollile, 
« tagliale, sì far.no frigere colle cipolle. 
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e,, con prezzemolo, o con altri simili ìc^ 
gredientl. Si cuociono amiche nel forno, o 
sotto, le, brace,' e bene, appassite si man- 
giano senza alcun altro , apparecchio , ed 
imitano nel sapore le paglagpe. Cosi ri- 
dotte possono mangiarsi in luogo di pane 
colla carne, con salami, o con altre co- 
muni vivande . Vi ha pure chi le fa bol- 
lire, e successivamente spremutone r umi- 
do le lascia seccare, come adoperano gli 
Olandesi, quindi pestate in un mortajo, 
o in altro I modo sfariiwte^, con T aggiun- 
ta di .un pò di farina di grano, .e, di. He: 
Vito, ne fa pane da cuocersi, comp r^l- 
tro; ordinario . Altri, affio,e di olt^.nere un 
pane migliore , .bene .spugnoso e fermen- 
tato, fanno prima cijocere in acqua ìe 
patate, e quindi le sbucciano, e poi le 
ammacano col mezzo d'un cilindro, o ro- 
tolo di legno. Appresso le fanno con di- 
l.igienza passare per istaccio, o altro stro* 
mento bucato, per liberarle dalle , £bre, 
e cosi frangerle, e siccome nel cuocerle b" 
imbevono d* acqua « e t^olta ne cqnt^gor- 
no Ai per k, cobI Je impastano con: la' 
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~farina dsciuta': 'Ma perchè non'conten- 
gunò glutine, abbisoghano ^rciò di mag- 
gior dose dì lievito . Finalmente cdsì' im- 
pastanttole , e bene manipolandole, ne ot- 
tengono un pane sano , e di buonissimo 
sapore; purché sia cotto gradatamente, e 
assai . 

■Questi 6ono in compendio i modi più 
semplici , e più comunemente praticati 
per Ubo' umano alimento giacché si 
possono appaTetichiare le patatè 'in cento 
Altte diferenti mabiete, e sotto forme ta- 
li, dà' essere preferiti' alle più ricercate 
e deliziose vivande . 

Iie patate olfrono ancora degli altri 
vantaggi non meno considerabili, poten- 
dosi impiegare come alimento del bestia- 
me sì Bovino, Cavallino, e Pecorino, che 
dei Majali , e della bassa corte. Parec- 
chie Provincie' coltivano in grande queste 
radici al solo oggetto di nutrire gli ani- 
mali ' domestici, convinte dall'esperienza 
de' btiuni effetti che ne ottengono. Final- 
inèniè sono, utili le patate, al terreno mé- 
.«dcsirao, perché la coltura di esse ben 
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lungi di steririrlo, ire Io rende fertile 
col .marcimento delle loro numerose fo- 
glie, purgandolo innoltre dall'erbe infe- 
ste, e rlducendolo più proprio a ricevere 
i grani. Dì fatti sì osserva che nw' cam- 
pi* ne' quali Vegetarono queste piante, il 
gra&o viene a tnerariglìa. 

Conclusione, 
Sé dunque da questo genere di colti- 
■ Vazione si possono ricavare tanti vantag- 
gi , se questo vegetabile è dotato della 
facoltà di crescere nei terreni anche i 
più ingrati, e pressoché cóntrarj agli al- 
tri prodotti, se è attissimo a Supplire a 
■lutti i grani destinati al nutrimento fleglj 
uomini,. e degli animali, eb è al coperto 
da quegli ateidettti' chè distrUggóno in iin 
-istante il prodottò dèlie nostré messi, se 
BfflniAÌAistra un cosi semplice,' sandj e ab- 
='lJndanfe alimento, assicurandoci d' un 
economica sussistenza in mezzo agli anni 
spaventevoli della stessa carestia, se final- 
mente ne fanno un si grand' uso quasi in- 
tere Nazioni tra le più saggie;, e le più 
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colte , e non ceGsano di pTomaoverne Sem- . 
pre più la coltura, e perchè non intp- 
mincieremo a fare altrettanto anche noi-? 
Che troppo misere in vero sono le picco- 
le coltivazioni fatte qua e là più per cu- 
riosità , e per lusso che per oggetto di 
utilità, e prosperità nazionale. 

Che perciò , Agricoltori zelanti ed 
amici sinceri dell' umanità sieno essi i 
primi a darne T esempio col destinare una 
qualche porzione delle loro terre ( le 
meno atte per l'altre produzioni ) a que- 
sta nuova coltivazione , introducendo cosi 
un vegetabile che ad ogni evento può ser- 
vire del più efficace sollievo, specialmente 
air indigente , nelle occasioni dì penuria , 
e di carestia , vegetabile , nel quale può 
dirsi che la mano benefica del Creatore 
lia riunito tutto ciò che mai pnossi bra- 
mare per avere V abbondanza, e 1' ecoio- 
mia , nel seno stesso della mancanza f e 
della sterilità . 



ItiiiampaiD in Treviso per Giulio Tiento, « Figli iBi5. 
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